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Restaurante

Situado no centro do Porto, o restaurante envolve a cozinha de
exceléncia em sensualidade e erotismo. A decoragao quente e
acolhedora, a apresentagdao dos empregados em lingerie e a
sucessao de performances sdo os ingredientes acrescentados a
uma ementa superior.

Nesta atmosfera vibrante, eleita por casais e grupos de
diferentes nacionalidades, decorrem despedidas de solteiro,
festas de divércio, grandes encontros de amigos e momentos
especiais a dois.

A cozinha

O prazer serve-se @ mesa

Servir bem e com qualidade superior € o comprom-
isso do LINGERIE. Cada proposta de menu é uma
experiéncia gastrondmica vivida com todos os
sentidos.

De seis em seis meses, a ementa é renovada para
agradar e surpreender os clientes.

Cozinha tradicional portuguesa com um toque internacional - é
esta a identidade gastronémica do LINGERIE, que apresenta
uma ementa pautada pela qualidade dos ingredientes, da
confecgao e da apresentagao final. No intuito de oferecer, em
cada época, uma carta renovada, o restaurante conta com a
consultoria externa de um conhecido chef portugués.
Garante-se, assim, uma oferta surpreendente de receitas de
autor, que junta sabores em estreia e combinagdes preferidas
dos clientes.

Sob a orientagdao de Paula Moreira, o staff da cozinha da
expressao a quatro menus (de valor fixo por pessoa), sendo que
cada apresenta opgbes tentadoras.. Dos preliminares (as
entradas) ao ménage a trois (a sobremesa), chega-se a vias de
facto (os pratos principais) com propostas para

diferentes gostos e regimes, incluindo o vegetariano. H3, ainda, a
possibilidade de ajuste a uma dieta para intolerantes ao gluten.
Apresentados sob nomes sugestivos, inscritos no léxico sensual
e erotico, os pratos sdo acompanhados por uma carta de vinhos
seleccionados e medalhados. Acontece, assim, uma degustagao
de absoluto prazer.

Saborear a vida

O LINGERIE é uma casa de jantar e espectaculo. Isto significa
dar mais sabor a vida, juntando a comida outros ingredientes que
despertam sentidos e emogoes. Sem ultrapassazr as fronteiras
do razoavel, e considerando as sensibilidades de cada pessoa, o
restaurante proporciona aos seus clientes momentos
inesqueciveis.

Nenhuma noite é igual. A par das performances habituais dos
bailarinos residentes, promove-se a interacgao com o publico
(por exemplo, através de concursos, com oferta de vouchers de
viagem) e realizam-se, regularmente, festas tematicas, numeros
de burlesco ou de danga de ventre com fogo. Em qualquer circun-
stancia, é a sensualidade que chega a flor da pele, num registo
saudavel e apetecido.
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MENU SILVER1
SEM BEBIDAS

20€* p/pax

* nao valido nos meses: 6/7/8/9

Menu Primavera/Verao 2016

Jantar + Espetaculo

MENU SILVER 2
COM BEBIDAS
22,50€*/30€ p/pax

* ao Sabado Das 19h as 22h.

Preliminares

Queijo marinado, bolas de alheira
e morcela, o nosso paté de atum,
Azeitonas e pado eroético.

Swing do Mar
Salmdao numa cama de massa
folhada e molho duplo de endro
e tomate.

Arrepio na Espinha
Bacalhau gratinado no forno

Minete Guloso
Lombinho de porco com bacon,
molho cremoso de cogumelos
servido com batata assada e
legumes da época.

Queca Italiana
Pasta Penne com molho de tomate,
basilico e queijo parmesao.
(Vegetariano)

Sobremesat:

Ménage a trois

(Bolo de chocolate com coulis de
frutos siluestres e torrao)

RESERVAS ONLINE
5% DE DESCONTO

Preliminares

Queijo marinado, bolas de alheira
e morcela, o nosso paté de atum,
Azeitonas e pdo erético.

Swing do Mar
Salmao numa cama de massa
folhada e molho duplo de endro
e tomate.

Arrepio na Espinha
Bacalhau gratinado no forno

Minete Guloso
Lombinho de porco com bacon,
molho cremoso de cogumelos
servido com batata assada e
legumes da época.

Queca Italiana
Pasta Penne com molho de tomate,
basilico e queijo parmesao.
(Vegetariano)

Sobremesat:

Ménage a trois

(Bolo de chocolate com coulis de
frutos siluestres e torrao)

Bebidas:

Agua, vinhos da casa (1/2 Grf por
pessoa), refrigerantes e café

*Outras bebidas serao facturadas a parte.
*Outros vinhos, paga a diferenga de valor.

MENU PREMIER - 45€*/50€ p/pax

Mesa Privilegiada

Preliminares

* ao Sabado Das 19h as 22h.

Queijo marinado, bolas de alheira e morcela, o nosso paté de atum, Azeitonas

e pdo erético.

Tetas de Ave

Peito de frango com molho de caril cremoso, arroz thai e legumes da época.

Grelo da Maria Transmontana
Lombo de Bacalhau gratinado com crosta de broa alheira.

Vitva Insaciavel

Lombo de boi com molho de pimenta ou cogumelos com gratin de batata e legumes

da época.

Orgasmo na horta

Tagliatelle com cogumelos frescos e Ratatouille, coentros molho de caril. (Vegetariano)

Sobremesa:
Ménage a trois (Tarte)

Bebidas a discrig¢ao:

Agua, vinhos da casa (branco, tinto e rosé), cerueja, refrigerantes e café

Um aperitivo liquido e um digestivo

MENU GOLD
COM BEBIDAS

35€*/40€ p/pax

* ao Sabado Das 19h as 22h.

Preliminares

Queijo marinado, bolas de alheira
e morcela, o nosso paté de atum,
Azeitonas e pdo erético.

Tetas de Ave
Peito de frango com molho de
caril cremoso, arroz thai e legumes
da época.

Grelo da Maria
Transmontana
Lombo de Bacalhau gratinado com
crosta de broa alheira.

Vitva Insaciavel
Lombo de boi com molho de pimenta
ou cogumelos com gratin de batata
e legumes da época.

Orgasmo na horta
Tagliatelle com cogumelos frescos
e Ratatouille, coentros molho de
caril. (Vegetariano)

Sobremesa:

Ménage a trois

(Bolo de chocolate com coulis de
frutos siluestres e torrao)

Bebidas a discrigao:

Agua, vinhos da casa (branco, tinto

e rosé), cerveja, refrigerantes e café
*Outras bebidas serdo facturadas a parte.
*Outros vinhos, paga a diferenga de valor.

Abuso de alcool é prejudicial a
saude. Beber com moderagao.
Menus podem ser alteradas
sem aviso prévio.

IVA incluido

CAUGAO: Devido a grande
afluéncia de clientes e porque
ha clientes que reseruam e ndo
comparecem, uemo-nos
obrigados a solicitar um
pagamento antecipado
(caugao) que sera descontado
no valor final do Jantar.
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The Lingerie Restaurant
Rua Gongalo Cristéuvao n.2 198
PORTO
www.lingerieporto.com
91 567 24 50
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Espirito de familia

Foi em 22 de Abril de 2004 que Luis Almeida inaugurou, em Santa
Maria da Feira, o conceito “The Restaurant Lingerie”. A experién-
cia correu bem e o LINGERIE seria, depois, uma referéncia na
Poévoa de Varzim. Numa despedida de solteira, por si organizada,
conheceu Paula Moreira. Estdo juntos ha sete anos, ha quatro
tiveram um filho. Também ha quatro transferiram o projecto
para o Porto, acompanhando o boom da cidade como destino
turistico. Hoje, Luis é o gerente, relagoes publicas e animador de
sala desta casa; Paula gere

a cozinha e a boutique, responde pela decoragédo e aimagem dos
funcionarios.

Esta unido reflecte-se na relagdo com toda a equipa do LINGE-
RIE, %100 portuguesa. Como diz o casal, o sucesso assenta “no
espirito de familia partilhado com todos os funcionarios”

Boutique

@/ég A entrada do restaurante fica o The Lingerie Boutique, um
LIN ERIE espago que prima pela elegancia e discrigdo. Da sua oferta fazem
parte artigos eroticos seleccionados e a nova linha de merchan-
0 u l u e dising proprio, composta por t-shirts, lingerie e outros produtos

sensual store que acrescentam prazer aos momentos mais intimos.
Aboutique pode ser visitada em horario alargado (agora também

das 13h00 as 18h00), abrindo as portas a todos os que desejam
mais sedugao e sensualidade nas suas vidas.

Contatos

The Lingerie Restaurant
Rua Gongalo Cristévao n.2 198
Porto -Portugal

www.lingerieporto.com
www.facebook.com/EroticRestaurant
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122 Aniversario

“The Lingerie Restaurant” celebra 12.2 aniversdrio
com espectdculo de burlesque.

O "The Lingerie Restaurant” é tomado no seu 12.2 aniversario, a
22 de Abril, pelo ambiente de cabaret vintage de “Clube Royale”,
um espectaculo que revive o vaudeville e o burlesque.

Trazida ao Porto por Lub e Banana Royale, esta apresentagao
relne uma série de artistas, entre os quais Gimba. Garante-se
assim uma noite de humor e glamour, cheia de surpresas, anima-
da também pelos bailarinos residentes do LINGERIE.
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“Procuram-nos sobretudo
mulheres e casais”

Fundador e proprietario do LINGERIE, Luis
Almeida partilha aqui aspectos de uma histéria
bem-sucedida, que continua a ser escrita por
quem escolhe jantar no n.2 198 da Rua Gongalo
Cristévao, Porto.

Empregadas servem
refeicoes em lingerie

INOYAQI\O li» Empresario importou a ideia da Austrélia: vizinhos ficaram
incrédulos, mas agora aplaudem 1> Linguagem do menu também é audaz

s
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Entrevista

Como surge o “The Lingerie Restaurant?

Durante anos trabalhei em navios de cruzeiro, viajei pelo mundo
inteiro. Na Australia encontrei um conceito que quis adaptar a
Portugal. Continua a ser algo diferenciador e

Unico no pais.

E como se entende o seu sucesso?

E uma reunido de factores: a animagao associada ao jantar, o
facto de os empregados servirem em lingerie, toda a atmosfera
que transpira sensualidade.. Acima de tudo, estd o facto de
servirmos bem os clientes. A comida tem de ser realmente boal

Sao 12 anos. Como reagem os portugueses ao conceito?

Muito bem. E curioso que, no inicio, os clientes eram maioritaria-
mente homens; hoje sdo sobretudo mulheres e casais. E acaba
por ser o sexo feminino a liderar. Em marcagoes de

casal, sao sobretudo as senhoras que fazem a reserva de mesa.
Nao fazem perguntas. Ja os telefonam antes, perguntam se a
mulher ird sentir-se bem...

E as mulheres sentem-se bem...

Naturalmente. Todos se sentem bem. Apesar do erotismo
inerente ao conceito, ha uma fronteira que jamais ultrapas-
samos. Temos o cuidado de interpretar a vontade do cliente.
Fazemo-lo intuitivamente, mas também através codigos simples
e eficazes. Por exemplo, em cada mesa ha trés cartdes, verde,
laranja e vermelho: conforme o cartao deixado visivel, os bailari-
nos podem aproximar-se e interagir (verde), podem aproxi-
mar-se com moderagao (laranja) ou, simplesmente, nao se
aproximam (vermelho).

E importante essa definigao de fronteiras?

Muito. E fundamental dissociarmos o LINGERIE de outros negoci-
os “da noite”. Fazemo-lo por vontade nossa e por consideragao a
quem nos procura. Este é, sobretudo, um restaurante onde se
come bem.

Quem sdo, entdo, os clientes do LINGERIE?

Sao muito diversificados. Temos clientes fixos, conhecidos,
todas as noites, mas também temos os que aparecem de
paraquedas, no meio de grupos. Muitos estdo hospedados em
hotéis de luxo da cidade, vém por recomendagao. E temos
grupos que vém propositadamente de Espanha, outros da Suiga,
da Inglaterra. E bons portugueses, claro!

E sdo muito procurados por casais.

Sim, temos casais que vém todos os meses. A maioria tem 15 ,10
ou 25 anos de casamento. Ja realizdmos muitas bodas de prata.
Inclusive, celebramos uma boda de ouro, organizada pelos filhos
do casal. Costumo dizer: “Vejam, solteiros, é possivell” Mais do
que possivel, € muito bom quando o casal sabe manter viva a
relagdo. E o LINGERIE, no projecto a dois, surge com essa
intengao.

Tal como numa relagdo, a noite no LINGERIE tem um climax?
Ah, sim! No inicio da noite é um restaurante normal. Depois, aos
poucos, as pessoas comegam a libertar-se... Assistem ao primei-
ro show, interagem com os bailarinos. E frequente promovermos
concursos, levando os clientes a experimentar o vardo, por
exemplo. A certa altura, de forma natural, estd tudo integrado.

Sao muitas as histérias para contar...

Todas as noites tém historias! Cria-se uma atmosfera muito
positiva. Proporciona-se um jogo de sedugado saudavel entre
grupos de homens e mulheres. Ja fizemos despedidas de
solteiro de pessoas que se conheceram aqui. Ja tivemos pedidos
de casamento. Eu proprio conheci a minha mulher num jantar
que organizamos...



